




Tannine









© Académie du Vin, 2020 / ArcGIS

50° N

30° N

Aequator

30° S

50° S

Warm

Kühl

Gemässigt



•

•

•

•

•

•

•

•

°

° °

° °















▪

▪

▪

▪

▪

▪





•

•

•

•

•

•

•

•

Kühl

Gemässigt



FRANKREICH





  

 

 





•

•

•

•





WESTERN CAPE



→

→













▪

▪

▪

▪





•

•

•



•

•

•



•

•

•

•

Warm

•

•

•



→






	Folie 1
	Folie 2:  Produktion von Rotwein,  Pinot Noir, Zinfandel
	Folie 3: Die Inhaltstoffe der Beere
	Folie 4: Was die Rebe braucht
	Folie 5: Die Wachstums- und Reifephase
	Folie 6: Welche Faktoren führen zum Weinstil?
	Folie 7
	Folie 8: Das Klima: Klimatypen
	Folie 9: Regionale Faktoren: Gewässer & Hangneigung
	Folie 10: Regionale Faktoren: Luftströmungen & Nebel
	Folie 11: Regionale Faktoren: Höhenlagen
	Folie 12: Regionale Faktoren: Wetter
	Folie 13: Rebbau: Die Arbeiten im Weinberg
	Folie 14: Arbeiten im Rebberg
	Folie 15: Schädlinge und Krankheiten
	Folie 16: Reife und Erntezeitpunkt
	Folie 17: Pinot Noir
	Folie 18: Pinot Noir: Frankreich
	Folie 19: Pinot Noir: Côte d’Or
	Folie 20: Klassifizierungung Burgund
	Folie 21: Pinot Noir: wichtigste Regionen
	Folie 22: Pinot Noir: USA
	Folie 23: Pinot Noir: Chile
	Folie 24: Pinot Noir: Südafrika
	Folie 25: Pinot Noir: Australien
	Folie 26: Pinot Noir: Neuseeland
	Folie 27: Die Alkoholische Gärung
	Folie 28: Faktoren im Keller
	Folie 29: Herstellung von Rotwein
	Folie 30: Maischegärung
	Folie 31: Reaktionsneutrale Behälter
	Folie 32: Was bringt der Ausbau im Barrique?
	Folie 33: Funktion Assemblage / Blend
	Folie 34: Was braucht ein Wein zum Reifen?
	Folie 35: Zinfandel / Primitivo
	Folie 36: Zinfandel: Kalifornien
	Folie 37: Primitivo
	Folie 38

